P RESTAURANT
MENU /# LAB{JRATOIRE

Eur 49 AVRIL 26

Entrée

¥ Tartare de boeuf Angus du Chef [3,10]
ou

¥ (Euf parfait 63°, creme d’asperges [3,7,10] wg
Plat

7 Entrecéte de veau, échalote & balsamique [12]
ou

¥ Poisson du marché [4]

ou

¥ Gnocchi au potiron, créme de parmesan [1,3,7] ¥4

Dessert

7 Pavlova fraise et vanille, coulis fruits rouge [3,7,8] ¥

O
[Allergénes: 1 gluten, 2 crustacé, 3 ceuf, 4 poisson, 5 arachide, 6 soja, 7 lait, 8 fruit
coque, 9 céleri, 10 moutarde, 11 sésame, 12 sulfite, 13 lupin, 14 mollusques]
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