
Eur 69 MENU ST. VALENTIN

Tartare de dorade royale, perles de yuzu

AMUSE-BOUCHE DU CHEF

1ère ENTRÉE

Duo de foie gras de Canard, terrine et snacké 
à partager

PLAT

Croustillant de paleron de bœuf Angus confit 7h

DESSERT

Tartelette au chocolat et noisettes, 
coulis passion  

ou

Filet de bar, poireaux échalotes 

2ème ENTRÉE

ou

Gnocchi de pomme de terre maison, 
crème de butternut
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