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MENU ST. VALENTIN

AMUSE-BOUCHE DU CHEF
¥ Tartare de St. Jacques "

ENTREE
[1,3,7]

Y (Euf mollet pané Panko, le petit pois dans
tous ses états

PAUSE GLACE
Y Sorbet bergamote arrosé Crémant

PLAT

¥V Tagliata de faux filet Simmental
gratiné au vieux parmesan

(7]

ou
[1,4,7,12]
Y Pavé d’'Omble Chevalier au beurre blanc

DESSERT e
Y Fondant au chocolat noir, framboise et rose

[Allergenes: 1 gluten, 2 crustacé, 3 ceuf, 4 poisson, 5 arachide, 6 soja, 7 lait, 8 fruit coque, 9 céleri,
10 moutarde, 11 sésame, 12 sulfite, 13 lupin, 14 mollusques]



